Pripravte se na Vanoce vcas! Kdy co péct a jaké pomocniky vybrat?

Peceni cukrovi je v Cesku jednou z velkych vanoénich tradic. Stihnout viak 10 druhii b&hem jednoho vikendu
tyden pred svatky je nemozné, proto je dullezité si vSie predem dobie naplanovat. Nékteré druhy cukrovi totiz
potiebuji dostatecny cas, aby se pred servirovanim hezky rozlezely. Cely proces se také neobejde bez spravnych
pomocnikd, a proto vam pfinasime tipy ze Svéta cukraii, kdy idedlné s veskerou pripravou zadit a co k tomuto

sladkému kouzleni budete potiebovat.

3 tydny do Vanoc
Do svatkll se mGze zdat jesté daleko, ale nékteré cukrovi je
potieba zacit pfipravovat jiz na za¢atku prosince. Jednd se tedy

zejména o ty druhy, které je nutné na néjakou dobu ulozit do/

chladu, aby pfed samotnou konzumaci hezky zmékly. Pokud
se navic fadite mezi milovniky viné /skofice, -hfebicku
a muskatového ofisku, je nejvyssi Cas zadélat tésto pravé na

pred svatky. V opa¢ném piipadé by se vam mohly tyto sladké
.dobroty zkazit. =

- r
1 tyden-do Vanoc

Tésné pred Vanoci uz byste se do velkého peceni poustét ne-
méli a je tak lepsi vsadit spiSe na nepecené druhy nebo kousky,
jako—jsou marokanky ¢ pusinky. Z nepecenych vy-

pernic¢ky doporucuje Michal Kubicek, majitel cukraiského por=—=, _

talu Svét cukrafd. Kralovskou glazuru-Ize totiz snadno dobar-
vovat riznymi druhy gelovych potravinaiskych”™ “barev
a mimo zdobeni perni¢kd ji navic vyuzuete treba i ha |potaho-
vani susenek, zakusku ¢i cupcakes. & ~

Kromé pernickl se co nejdfive pustte také do dalSich ¢eskych
stalic, a to do vanilkovych rohlickli nebo pracen. Na kiehké

rohlickové tésto jsou nejlepsi vyklapéci formicky, které dokazi

vytvorit cukrovi jako podle Sablonky. Navic diky formic¢kam
mUzete tvofit dva druhy této oblibené sladkosti —
formu naplnite jen z &asti, mate zaklad pro rohlicky pInéné i
slepované. Stejné muzete postupovat i v pfipadé pracen.

2 tydny do Vanoc

Idedlni Cas zacit péct linecké ¢i pripravit vosi hnizda (nebo také
vceli uly). At uz pecete linecké svétlé ¢i tmavé, tésto se snazte
zpracovat co nejrychleji, aby se tuk nestihnul rozpustit a vsak-
nout do mouky. Potom by se mohlo stét, ze bude cukrovi po
upeceni moc tvrdé. K dalsimu tvoreni pak pfizvéte i déti, s vy-
krajovétky se hezky zabavi a stravite tak spolecné hezké pred-
vanocni odpoledne. | pfestoze jsou na rozdil od lineckého vosi
hnizda nepeceny typ cukrovi, je dobré si na né také vyhradit
Cas alespon ¢trnact dnli pred Vanoci. (Michal Kubicek). Na pl-

néni hnizd krémem v3ak nespéchejte a nechte jej az na tyden

pokud totiz

zkousejte tieba rumové kulicky, ¢i variantu takzvané,co diim
dal” a vyuzijte zbytky tésta z predchozich varek cukrovi. Ty
staci rozmixovat, spojit oblibenym krémem nebo salkem a na-
konec obalit v kokosu ¢i ¢okoladé. A pokud byste radéji zdra-
véjsi variantu, vsadte na RAW cukrovi z datli a ofech(.
Ingredience pouze umixujete a vyvalite jako klasické tésto. K
zavére¢nému tvoreni pak mizete jesté naposledy v tomto roce
zuzitkovat klasicka vykrajovatka libovolnych tvar(.

O Svété cukrait

Se Svétem cukraft se jakékoliv peceni jednoduse proméni
v uméni, protoze se sprdvnym vybavenim je to zkratka hracka.
Ve potfebné pro viechny zacatecniky i pokrocilé je k dispozici
v nejvétsim e-shopu na ceském trhu Svét cukraid, a to at uz se
jednd o suroviny na vyrobu, cukraiské ¢i pekaiské potieby ne-
bo doplnky ke stolovani. Potésit své blizké cerstvé upecenou
kremroli a doma pfipravenymi makronkami nebylo nikdy snaz-
$i. Myslime navic i na ty, ktefi shanéji suroviny bez lepku, AZO
barviv nebo vyzaduji suroviny bez geneticky modifikovanych
surovin. To vse k vybéru pohodIné na jednom misté.

Vsechny pomocniky najdete na
www.SvetCukraru.cz

— inzerce

» Korenici smési a koreni

: Cibuss.r. 0. 1
Blanicka 816

258 01 Vlasim

Vitejte ve sveété koieni
a dochacovacich prostiedkda

us

...kd0 jednou zkasi,
jine neokasi...

t.31 7 843 297
www.cibus.cz

FIRMA Reznictvi Nosek s.r.o.

MIROSLAV NOSEK
Studenec 306, Studenec 512 33

MASNA VYROBA - bez!eﬁv&u niny

Pokud mate zajeg o kvalitn‘f

® Porazka
® Bourani
® Bali¢kovani

Eezmct\n a uzenarstvi ve S‘t;denu
provozuje ?(f roku 1 9? ¥ 4 i

Sevstupem do EU js vozy
(jatka, bourdrnu, vyrob it | dejnu) -
tak, abyodpowdalyvetenndfn e Fg?s:% ¢
Veskerd cinnost je pod stdlym veterind | R
Ngkupujeme;q éni zvifata ch'” 3%

Tel.: 481 595 201, 603 263 211

E-mail: reznictvi.nosek@tiscali.cz
www.reznictvistudenec.cz

TV PROGRAM

19.00

Kouzelnik Zito

6.00 Kolobézka prvni
Jak si chytra Idenicka poradila s
hadankami mladého krale a ziskala
jeho srdce (1984).

7.10 Micimutr

8.40 Zlatovlaska
Oblibena hudebni pohadka o tom, jak
dobrosrdecny Jiik porozumél feci zvifat
a ziskal lasku krasné panny (1973).

10.00 Cisai* a tambor

11.10 Nesmrtelna teta
Stésti pomine, Rozum se ztrati! Jenom
Ja, Lavist, jsem vécna... Jifina Bohdalova
v hlavni roli ceské filmové pohadky
o kralovstvi, ve kterém rozumu nebylo
piano (1993).

12.50 Honza malem kralem

Malé Dané s.r.o.
ve spoluprdci s Ing. Ivana Mald
danovy poradee, certifikovany uéetni

VEIE Dané.
602 400 746
602 242 663

‘www.maledane.cz
info @ maledane.cz

« G€etnictvi, mzdy, personalistika
» veSkeré dand véetn& pFizndni
« zastupovini na GFadech
= dafiové poradenstvi
pro stilé klienty ZDARMA

14.20 Laska rohata
Jifi Madl jako hodny Cert nesika a
Jifina Bohdalova jako jeho Certovska
babicka v pohadce s certy, laskou
nebeskou, ocima z ryziho zlata a hlavné
s naruci plnou humoru (2009).

15.54 Vysledky losovani
Stastnych 10

15.55 Silené smutna princezna
Helena Vondrackova a Vaclav Neckar v
hudebni pohadce o lasce dvou
kralovskych potomki (1968).

17.20 Byl jednou jeden kral...
Jan Werich v ceské filmové pohadce,
ve které zvitézi sil nad zlatem a
moudrost nad hlouposti (1954).

19.00 Kouzelnik Zito
Premiéra velké vypravné pohadky o
chlapdi, jehot touha napravovat lidskou

samotného pekla.
20.40 Ti ofiSky pro Popelku
Slavna filmova pohadka (1973).
22.10 Pelisky
Hvézdné obsazena filmova komedie
o détech a jejich rodicich, odehravajici
se na sklonku Sedesatych let. | na prazské
Hanspaulce se slavi s pinym nasazenim
a ve vii obfadnosti Vanoce... (1999).
0.05 Duchacek to zaFidi cb
1.35 Stédry veéer pana rady
Vacatka ¢b
Vanocni piibéh v mistrovském podani
Jaroslava Marvana. | tentokrat vas zavede
mezi pany ze ,Ctyrky®, ktefi svadi
vécny boj s praiskou galerkou... (1972)
2.15 Vanoce s Hutkou
2.35 Bananové rybicky
3.00 Herecké Vanoce cb
4.00 Remen - Vanocni piibéh
4.40 Manéi Bolka Polivky



