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MOTTO: Rozhledna je dama, pri jejimz dobyvdni se chvéjeme vzrusenim
z ocekdvaného, abychom se posléze trdsli vycerpdnim z prdvé objeveného!

CHMELOVY MAJAK

(Zatec)
233 m n.m
Ustecky kraj, okres Louny

Ctyficetimetrovd ¢tytboka ocelova véz z roku 2010
s vn&jsim schodistém a vytahem uprostfed. Zakonceni této
stavby tvoii 7 ocelovych tubusti, které symbolicky zndzoriu-
ji chmelnici. Z otevieného ochozu véze ve vysce 36 metrd je
nadherny kruhovy vyhled na cely Zatec, zvlast¢ pak na
méstskou paméatkovou rezervaci. Na obzoru se pak rysuji vr-
cholky Ceského sttedohofi, Krusnych a Doupovskych hor.
Rozhledna je soucasti celého komplexu historickych staveb
spojenych s vyvojem chmelafstvi od raného stfedovéku do
soucasnosti. Nachazi se na namésti Prokopa Velikého, kam
se nejsnadnéji dostaneme z hlavni Zzatecké tfidy -
Komenského aleje, kterd prochazi méstem jako pratah spo-
jujici silnici Plzen-Most s okresnim méstem Louny. Zhruba
v poloviné této ulice ohrani¢ené dvéma kruhovymi objezdy
se nachazi mald ulicka Mileniovd, kterd nas spolehlivé po
Sedesati metrech mirné z kopce dovede piimo k rozhledné.
Sjizdné na silni¢nim kole.

Suvenyry v pokladné byvalého starého skladu chmele piimo
proti rozhledné. Obcerstveni v nedaleké pivovarské restauraci.
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inzerce

LeZi na severovychodé od mésta
Ivanéice, na vrcholové ¢asti
Hlinské vrchoviny v nadmofiské
vysce 451 m, ma 126 domu
ve kterych zije 269 obyvatel.

Hlina je veli :‘;rou osadou
o cemz svéddi i archeologické vykopavky.
Obec Hlina, Hlina 19, PSC: 664 91

Tel.: 546 410 205, mobil: 723 095 552
E-mail: ou.hlina@worldonline.cz

www.obec-hlina.cz

dvou- a tiildZzkové pokoje s moZnostf
pfistylky (socidlni zafizeni, lednicka, trezor)
wi-fi zdarma
cyklobus 100 m
v |été moZnost grilovani
vlastni parkovisté
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[food%

doldte a jdete si pro dafi porci.
Pivod

V soutasné dobé se kelewele (nebo
také keleh-weleh) smazi po celé
Ghans, ale pivodni recept pochdzi
od lidi kmene Ga z Accry a jihovy-
chodniho ~ pobiezi  Ghany.
Oberstveni vzniklo z nutnosti upo-
trebit zelené bandny, které se zato-
ly kazit - smazenim se zpevnily, chil-
|i zamaskovalo prezrdlou chuf, zdz-
vor chrdnil ped nevolnosti. Ale ne-
délejte si starosti - dnes se kelewele
piipravuje ze spravné zralych zele-
nych bandnd, kdyZ jsou lahodné,
mékké a vynikajici.

*TIPY * Ke kelewele se GZasné hodi
hurské ofisky, které se smaii véii-
nou ve stejném oleji a poddvaj se
jako mald pfiloha v témie stdnku.
Protoze je kelewele Silené kofenéné,
potfebujete mit po ruce néco
k piti - studené alvaro, nealkoholic-
ky ndpoj na bdzi sladu, je v Ghané
velmi oblibené.

Amy Karafin a Barbara
Sarpong

Recept na Kelewele

BUDETE POTREBOVAT

1 Salek rostlinného oleje

2 zralé zelené bandny,
nakrdjené na prouiky

2 liice mletého zdzvoru

1 drcené chilli (nebo podle chuti)

1/2 iicky soli

POSTUP
'I Lahiete olej na malé panvi.

V misce promichejte pldtky zele-
2ného bandnu se zdzvorem, chilli
a soli, nechte pdr minut odlezet.

Smaite bandnové prouzky

v oleji do zlatohnéda

Zdroj: Nejlepsi svétovd street food
Nakladatelstvi Svojtka & Co.




