GRILOVANI ¢

ZAMPIONOVE BURGERY

S CIBULOVYM DZEMEM

Porce pro 4 osoby

Doba pfipravy 5 minut plus chlazeni

Doba grilovani 30-40 minut

8 velkych plochych klobouckii Zampioni, ocisténych
1 polévkova IZice extra panenského olivového oleje

4 Zemle ciabatta

50 g listi baby spendtu

Siil a ¢erny pepr

Aioli na servirovani (podle pfani)

Pripravte cibulovy dzem. Zahtejte olej v panvi a 20 mi-
nut dozlatova a domékka osmahnéte nakrdjenou cibuli,
snitky tymidnu a $petku soli a pepfe. Odstrarite snitky ty-
mianu a vmichejte cukr, ocet a rybizovou marmeladu.
Duste jesté 6-8 minut, dokud omacka nezhoustne a ne-
dostane konzistenci dzemu. Pak ji nechte zcela zchlad-
nout.

Potfete zampiony olejem a osolte je a opepfete. Grilujte
je na horkém grilu 2-3 minuty po obou straniach. Mezitim
ogrilujte lehce dohnéda obé poloviny rozkrojené ciabatty
1 minutu po strané fezu. Mezi obé poloviny vlozte 2 klo-
bouc¢ky zampionl a $pendtové listy a pokapejte je tro-
chou cibulového dzemu a aioli, pokud chcete. M(izete
podavat.

Na bali¢ky s Zzampiony a ¢esnekem nakrajejte 500 g klo-
bouckd zampion( a rozdélte na 4 velké kusy alobalu. Na
kazdou hromadku zampion@ vloZzte 25 g masla, trochu
rozmackaného c¢esneku, snitku tymidnu a $petku soli a
¢erného pepie. Zabalte zampiony do alobalu a okra-
je dobfe utésnéte. Grilujte na horkém grilu 10-12 minut.
Pak bali¢ky opatrné oteviete a poddavejte ozdobené tro-
chou nasekané petrzele a pokapané citrénovou $tavou.

Cibulovy dZzem

4 polévkové IZice extra panenského olivového oleje
4 cibule, na jemné krouzky

4 snitky tymidnu, lehce pomackané

100 g svétle hnédého piskového cukru

100 ml cerveného vinného octa

4 polévkové IZice marmelady z cerveného rybizu

Zdroj: GRILOVANI
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Zboii zavaiime vlastnim rozvozem.

SYRMEX, spol. s r.o.,
751 22 Osek nad Betvou 411
Telefon: +420 581 772 656,

Email: info@syrmex.cz

www.syrmex.cz

Cerstvé sijry ze sedee Moravy

Kvalita, tradice,lahodna chut...

UYROBA a PRODE] paFenych, uzenych,
Illlsnnwcn tavemn:n a nnlnwrtlvt:n Syril.

Mobil: +420 777 234 602, +420 777 234 603 |

® Korbécik @ Syrové nité
® Motacek ® Osecky cop
@ Cop korenény

® Osecké tycinky

® Pletynka

® Syrovy talif

@ Osecka parenica

@ Spalicky

® Uzend syrova kostka

® Syrové ozdoby

TV PROGRAM

21.35 Show Jana Krause

talk show

6.15 Nexo Knights | (2)

Americky animovany seridl (2015)
6.45 Mstitel Blade (2)

Japonsky animovany seridl (2011)
7.30 M*A*S*H (89)

Americky valeény seridl (1972-1982)
8.25 M*A*S*H (90)

Americky vélecny seridl (1972-1982)
8.55 Siska V (10)

Dokud srdce bije

Némecky krimindlni seridl (2004).
10.10 Rosamunde Pilcher: Viiné vanilky

Betty je vybornd cukrdika, ma

starostlivou rodinu a dobré pidtele. K

Uplnému Stésti ji chybi uz jen shodit

par kil a najit muze svych sni...

Némecky romanticky film (2015).
12.10 Poledni zpravy

- JEZDECKE POTREBY -

Alediite paiincia.
f&’tj’ L3 ume Véira

a vajenu boni?

1717122712
776 622 762

www.amorjezdeckepotreby.cz

12.20 Siska V (11)
Némecky krimindlni seridl (2004).
13.35 Policie Hamburk VI (10)
Boii pldn
Némecky krimindlni seridl (2011).
14.35 Komisai Rex na stopé Il (7)
Usmév odsouzence
Italsky krimindlni seridl (2015).
15.35 Komisai Rex na stopé Il (8)
Placebo efekt
Italsky krimindlni seridl (2015).
16.35 Odpoledni zpravy
16.50 Doktor z hor: Nové piibéhy I (8)
Némecky seridl (2008).
17.50 Prostieno!
P&t soutéicich, pét vetefi, menu
tradiéni i exotickd!
18.55 Zpravy FTV Prima
19.25 Krimi zpravy
19.40 Divosky
19.55 TOP STAR
20.15 Modry kod (36) AD
Dalsi dil oblibeného seridlu (2017).
21.35 Show Jana Krause
Jun Kraus, jak ho zndte, v dspésné
show!
22.45 Kapitan Exner (4)
PosTedni pdd mistra Materny 2/2
Detektivni seridl (2017).
23.55 M*A*S*H (91)
.25 M*A*S*H (92)
.00 Komisai Rex na stopé Il (7)
.00 Komisai Rex na stopé Il (8)
.00 Rosamunde Pilcher: Viné vanilky
.30 Policie Hamburk VI (10)




