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POKRACOVANI Z MINULEHO CISLA

Blizko hranic s Moldavskem v métecku Novoselica si dopravame
tradi¢ni ukrajinské menu - $aslik. Uz dlouho jsme se na tenhle
grilovany dlabanec t&3ili. Po chutném obédé nas zvou sousedé
od vedlejsiho stolu na skleni¢ku vodky. Tenhle zvyk se nam sice
moc nezamlouva, ale nechceme je urazit.

"Tolko adnd, da!" upozoriiujeme je, ze vic jak jednu sklenku pit
nebudeme.

"Da, kanécno!" odsouhlasi. Moc nechdpou, pro¢ chceme jet do
zaostalého Moldavska.

"VZdyt tam odtud spousta lidi utikd sem a do Rumunska. Co tam
chcete vidét? Tu bidu?" nemohou pochopit hostitelé.

Moldavska hranice, uz to je zazitek.

Na tachometru mdme presné 500 kilometrt a hrani¢ni prechod
je na dohled. Ukrajinska ¢ast celnice je pomérné moderni. Zde
jde vsechno rychle, a tak se za par minut posouvame k moldavské
Casti. Je tu zmatek a my presné nevime, kde kontrola pasti vlastné
probiha. Narazime na ucitelsky stolek a za nim sedici Zenu
v uniformé. Vsichni zirdme s otevienou pusou, jak tuzkou zapisuje

inzerce

emdon Orlies

Zamél 92, 517 43 Potstejn
Rodinné rekreace, jednotlivci $koly v pfirodé, zdjezdy

zajiténi plné penze
restauraci s barem pro 60 osob
salénky pro 25 a15 osob
rodinné oslavy, firemni veéirky, promoce, svatby, seminéfe,
ikoleni, rauty, pfedvadéci a prodejni akce a spoleéenské akce
(dle dohody napf. country bal, posviceni atd.
- moZnost lyZovani: bézky, sjezdovky - vleky ve Vamberku
(2 km), v Sopotnici (8 km), v Destném v Orlickych horach
(25 km - centrum)
- brusleni - Rychnov nad KnéZnou (7 km - stadién)

494 546 171

e-mall: jan.stasak@seznam.cz
www.OI‘I ice.penzion.com

"Kolo pro nds predstavuje idedlni propojeni svobody, dobrodruzstvi a sportu.
Nejlepsi dovolena je prosté v sedle kola s plnou polni."

Radim Jebavy, David Novotny

Udaje z dokladti do dredni knihy.

NAVRAT V CASE

Uz po par kilometrech citime obrovsky rozdil mezi Ukrajinou
a Moldavskem. Lidé chodi pro pitnou vodu ke studnim, protoze
vodovod zde evidentné jesté nezavedli. Provoz aut je minimalni.
Pred odjezdem z Prahy jsem vSechny na nadrazi informoval
o tom, ze v Moldavsku si moc kopct neuzijeme. "Jejich nejvyssi
hora méri pouze 430 metr!" ujistoval jsem kamarady pak jesté
znovu ve vlaku. Nyni mi to vraci: "Tohle Ze je rovina! VZdyt po-
fad jedeme nahoru a doli!" povida vycitavé David a Lucka
s Vladou jen souhlasné piikyvuji.

Po silnicich i na polich se pohybuji misto traktor(i vétsinou do-
maci zvitata, koné, kravy a voli. Obc¢as nam piebéhne pies cestu
i prase.

"Mdm pocit, Ze jsme se vrétili do minulosti," povida Lucka.
Nelze nez souhlasit.

NAVSTEVA

"Kurfia, vypadd to, Ze asi pékné zmoknem! Cerné mraky nad
hlavou nevésti nic dobrého!" upozortiuje VIada. Sotva to dotekne,
z nebe se spousti slusny lijak. Zrychlujeme frekvenci slapani na
maximum aZ do nejbliz$i vesnice. Sice je jen dva kilometry
vzdélend, ale i tak jsme slusné promoceni.

"Bona ziua!" zdravime moldavsky par domorodcd krcicich
se pod stiechou. Uvolriuji ndm misto a vsichni jsme i s koly mimo
dosah nezadouci sprchy. A rdzem jsme v centru zdjmu. Vyptavaji
se, odkud jsme, kam jedeme a dtkladné si prohlizi nase stroje.
Blizi se pomalu vecer, a proto se jich na oplatku trochu drze ptame,
jestli nevi, kde by se ve vesnici dalo prespat.

Nabizi se mensi pan: "U nds vazmdzZno!" Fika rusky.

Jejich narodni jazyk je ovsem moravstina.

"Fto mdja Zenstina Svétlana a éto maje déti," ukoncuje Gvodni
proslov hlava rodiny. ,Myslim, Ze pro PiroZkovi je setkdni s nd-
mi snad jesté vétsim zdZitkem neZ pro nds!" usuzuje Liica po

pokra¢ovani na strané 38

a brokolici. Tradicionalisté viak trvaii
na tom, Ze jedind pfijatelnd moznost je
peteny kulaty knish plnény brambory.

Tom Parker Bowles

Recept na Knish

Tohle je velmi jednoduchy a tradicni
recept na bramborovy knish. Nekdy
se pripravuje ve formé rolddy a pak
se krdii, ale my se driime dpravy ve
tvaru balitku.

BUDETE POTREBOVAT

2 3dlky mouky

1 lzitku prasku do petiva [zicky soli
2 vejce

2 liice vody

2 liice oleje

2 Sdlky jemné pokrdjené cibule

sil a pepf podle chufi

2 3dlky rozmackanych brambor

1 vejce navic, rozilehané s 1 [Zitkou
vody na potfeni

POSTUP
Ve velké mise smichejte mouku,
prasek do peciva a sol. Uprostied
mouky udélejte dilek (pFedstavte si,
7e se divate dold do krdteru) a pfi-
dejte vejce, 2 lzice vody a 1 lZici ole-
je. Vsechno jemné smichejte dohro-
mady, o se tésto zaine spojovat.
Ipracované tésto nechte v mise
a potiete olejem, zakryjte a nech-
te hodinu stdt.
3Pfedehfeite troubu na 180 °C.

Na panvi na zbylém oleji osmaite

cibuli, aZ zmékne, osolte a opep-
fete. Odstavte z ohné a vmichejte do
rozmackanych brambor.

Vyklopte tésto na pomoutnénou

pracovni plochu a vyvélejte do
tloustky, jakd vim vyhovuie. Tvary
knishe mohou byt rizné, dle klasicky
tvar se déld za pomoci krdjece na
pizzu nebo radla, jimi se tésto na-
krdii na vt étverce velikosti obalky.

Na tésto dejte plnou Iici ndplng,

potiete okraje fésta vejcem, pak
pietdhnéte rohy tésta pres ndpli o
vytvarvjte balicek. Povrch potfete
vejcem a pecte na plechu 40 minut.
8 PORCi




