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Vysoce kvalitni chemicky

odolny material. Bezpec¢né,
spolehlivé, presné, rychlé
pumpovani na barely o objemu

251, 601, 1101, 2001 a IBC kontejnery.
Jedinecny systém bezpecného
uchyceni. Patentovany princip
pumpovani. Jednoducha konstrukce.

Distributor v CR

EKOTAKT, s.r.0.

V Liskach 1779/3 Telefon: E-mail:

Praha 4, 14200 +420 261 710 264 info@pumpuijte.cz
Ceska republika +420 603 448 177 pumpujte@pumpuijte.cz

www.vll.cz
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VYSTAVISTE LYSA NAD LABEM *

Masarykova 1727, 289 22 Lysa nad Labem, e-mail: vll@vll.cz
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itk jako obr ve volkswagenu. Zdlei na
stinku, vase prvni sousto mize byt feplé
a s chuti mdsla nebo studené s lahodnou
majonézou. Tak & onak. bude to perfeki-
ni - jemné humii maso, mékka zemle,
kfupavy celer... letni blaho.

* TIPY * Dovrite jidlo dali klasikou
7 Maine - zapijte lobster roll sodou Moxie
(mainsky oficidlni nealkoholicky ndpoj),
jako moutnik si dejte whoopie pie (pFed-
stavie si obrovské nadychané susenky
Oreo) a kopecek zmrzliny s ceredliemi
Grape-Nuts (snidafiové ceredlie se zvldit-
ni prichuti jsou tak dobré, jako jsou neob-
vyklé). Kdekoliv stoji stinek, ve kierém
se proddvaji Zemle s humrem, tam stoji
uriité nedaleko i stanek se zmrzlinou.
Emily Matchar

Recept na Maine Lobster Roll

BUDETE POTREBOVAT

4 x 450 g Zivého humra

1/4 $dlkv majonézy

1/2 Salkv fapikatého celeru, po-
kréjeného

2 liice nesoleného masla pokojové
teploty

4 rohliky (jako na hot dog)

4 listy bostonského salatu (nebo ji-
ného kiupavého a jemného druhu),
oplachnuté

paprika nebo kajensky pepi (nemusi

bit)

POSTUP

Dejte humra na nékolik minut do mra-

z6ku (aby byl pred vafenim nepohyb-
livy).

Ve velkém hrnci privedte k varu vodu

a vaite humra, dokud nezméni barvu
na josné cervenou (asi 10 minut).
Prendejte humra do ledové lizng, aby se
prerusil proces vafeni.

Vykrutte humrovi ocas a stejnym zpi-

sobem oddzlte klepeta - podivejte se
na www.gma.org/lobster/eatingetc.htm
na fipy, jakou techniku pfi vyjmuti masa
pouzit. Jemné osuste maso v papirové u-
téree, natrhejte ho na 1,5 cm velké kous-
ky, pak dejte do lednice vychladit.

Ve velké mise smichejte maso, majo-

nézu a celer.

Rohliky potfete mdslem a opette je

pod grilem nebo na panvi do zlatoh-
néda, pologte na né listy saldtu a napliite
je €vrtinou smési z humfiho masa a ma-
jonézy.
Nakonec posypejte paprikou nebo kajen-
skym pepfem, mdte-li ho radi.
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