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SYSTEM PODLAHOVEHDO VYTAPENI

suchy systém

e Vysoky pienos tepla diky dokonalému
kontaktu potrubi s hlinikovym
teplonosnym plechem

Vyhody systému:
e Snadnd manipulace diky malé hmotnosti

® Rychlost pokladky systému diky
sendviové konstrukd

e Vysoka variabilita pfi zméné rozteci
® Pevna fixace teplovodného potrubi v draice

e Minimdlni zatiZeni pro nosnou konstrukd
® Nizka konstrukéni vyska

EUROCALOR - neni nic snazsiho

Vyroba a montdz: Petr Abraham, Eko-Technologie ® U Skdly II, &. 437, 267 03 Hudlice

tel.: 311 625 372; 603 450 948 o e-mail: info@eko-technologie.cz
www.eurocalor.cz, www.eko-technologie.cz

WWW.lelie=plachity.cz intemetovy obchod

Brnénska 305/17, Hradec Kralové, mob. 608 734 029

/ veskery PE materiW EPDM
(sacky, pytle, plachty, hadice, pfifezy, atd.)

netkané textilie (pro zahradkare)

PLACHTY

na féliovnik (dle piani zakaznika — kasirované, viceleté)
pro stavebniky (Pt plachty, difusni flie)
na bazény (solami, letni, zimni) - jezirkové folie

h

VYROBA PLACHET

ENlFORM ... 21 LET TISTENE REKLAMY K VASI SPOKOJENOSTI

nejlepsi svétova

Oyster Ca ke
HONGKONG, CINA

Tato smazend pikantné aromatickd ome-
leta velikosti tak akordt do ruky je vylep-
sena v asijském stylu tuctem nebo podob-
nym poctem lepkavych wstfic a trochou
hylinek, chilli a dalsich aromatickych pfi-
sad.

Co to je?

Na dvod nékolik kuchafskych trikd, aby
se ozivila tradiéni smés na omeletu z va-
jec o mouky. Skrob se pridavd, aby tésto
zhoustlo, plnd hrst asijskych bylinek, cit-
ronové kiry a vepfového sadla mize do-
dat dstficim na povrchu kiupavost. Ustiice
jsou klicem k fomuto pokrmu, a i kdyz se
oyster cake poddva obéas v restauracich,
propad této prakfické delikatesy na noéni
triété neni nikierak na zévadu. Je to nej-
jednodussi cesta, jak do sebe dostat tucet
Ustiic v nejkrafii mozné dobé a za nejniz-
§i cenu.

Pivod

Méjte ofi a usi otevFené - oyster cake, ko-
|a¢ s Ustricemi, je zndmy také jako livanec
s Usticemi nebo omeleta s Gsicemi. V Ci-
né o ném muzete slyset jako o as ah oh
chian (Fu-tien), 6jian (Hongkong) nebo or
lua (Tchaj-wan). Rizné varianty ndzvo,
obmény typickych ingredienci a rizny
zpisob pfipravy (smaZeni na panvi nebo
ve fritéze) svédci o stdlém vyvoji.
Pivodem je as ah oh chian v jiinich pHi-
moiskych provinciich Ciny - ve Fu-tienu a
Kuang-tungu, kde viechny moiské ryby,
mékkysi a korysi tvofi zaklad potravy ta-
méSich obyvatel. Odsud se vlivem migra-
ce dostal na Tchaj-wan. do Hongkongu a
déle do Malajsie, Singapuru i na Filipiny.

Ochutnivka

Idedlnim prostfedim k pdtrdni po Gstfico-
vém koldi jsou noéni tristé. Hledeite sto-
hy tinskych plastovych talifi zabalenych
do papiru nepropouitgjiciho mastnotu. Za
nimi by méla stdt stard pani s nabérackou
v ruce, lit na pdnev tésto a sypat na nj
jarni cbulku o stice vylovené z misy
predtim, nei vie ponofi do fritézy.
Usmazeny, stdle velmi horky kold¢ se
smoci v chilli omdéce, posype cerstvym
koriandrem z trzité a vyklopi do hnédé-
ho papirového sacku. Servirovani je do-
konteno piddnim dfevénych hilek.
Podobné jako jin a jang, v Ustficovém ko-
d&i musi byt presné vyvdiena rovnoviha
mezi kiupavosti a chuti. PFlis mnoho ole-
je a tuk vytvofi olejnatou vrstvu na jzy-
ku.  PHlE  mnoho  skrobu,
a 2 koldce je rosolovitd Zvykacka. Nejlepsi
je tenkd kfupava vnéjsi vrstva jako u bram-
hordki a vnitiek mékce vajecny. Koriandr
snizuje pocit tuénosti. A chilli omdcka? No,
to je poleva na ustficovy koldt.

Kde pokrm najdete
Temple Street Night Market v hongkong-

Pokracovani na strané 52




