KRiZOVKA O CENY

nejlepsi svétova

AN

_ T DOVANI ~  E-sho
& v ) } SVAROVANI, STROJE, TECHNIKA P
(& ™ /
@ 1 o ch dé. Al lgaaer Prodej komplexniho sortimentu
woku trvaji o chvili déle. Atkoliv phat : : g p . p
kaphrao je pevainé osolené a okorens- R Pro zem Edelce, lesa ky | kutlly
né, vidycky se poddvd s malou miskou Ny — .
jemné nokrdienjch il papricek v rybi o- ) - Vybaveni dilen - Nabytek
mdéce a limetkou, cof je jakysi thajsky e- - P a "
kvivalent slanky. - Vazaci technika - Bazar Nectiny 85
RCE * e - Zemédélske stroje - PNEUSERVIS Manétin
VARIACE * M se za to, 7e v pdvodnim : . e .
receptu phat kaphrao se pouZivalo hovézi i . DI'EVOZpI'aCUJICI StI'Oje +E- ShOp 33162

maso. Ale dnes se mnoho Thajcd zdrdha
hovézi maso jist, proto ho nahradilo mle-
16 vepFové maso, kufe, rybi knedlicky ne-
ho fermentované vepfové klobdsky. Jidlo
ie skoro vidy v zdkladu pikantni, ale ne-

ZNACKA . : UKAZO- . £
= Tajenka BEZ VICE SLOVEN. A JEDEN PLE- STLA- Tajenka i
cheete-li, aby bylo pfili§ osiré, poiddejte E CERPA- a2 m PENEZ |NAHORU| IROVE [,,Y0S\ J| IDRUHY | MENO m EOVAT & a4 |NADILKA %
prodavate, aby vim udélal mai phet (ne- p— B £
kofenéné) MAYSKEH SREnt A b=
. O MESICE RENI NIE -g
Austin Bush KRR Tajenka & IZOLAENI =
MiRY 1 | LEPENKA | ™
(DECK- CIGA- NAZEV - .
LITR) RETA HLASKY e = k7]
N
" SOUDNI —_ =
INDIANI =7
A Hler g2
e
) oy
MODRA * P HAJDY LEVHARD = .
BARVA @Ir ﬁj o metal s.r.o. EAST) | o 212
ZNACKA ZRRATRA 2 11
E TGNy MAZA- | EQIS we s
ANGL bLo DAMSKY : [
TAKY KABATEK < o
Recept na Phat Kaphrao VSIEN | oo ) <=9
TLOUST- NYBRZ JED- VENSKA |'NDONES. | gip) 1sTE ez2s
NouT NOTKA OSTROV D N
PRI T OBEC Iz S
Tohle jidlo je véfinou hodné kofenéné, EAST) =
v - PO RIMSKE CIHLA (Z > N E
pouzivi se spousta chilli, kieré uriuje RiMske LAT) >ES
, R L ! P2 =
chuf, ale mizete si ho okofenit fak, aby JMENO SUMPERK 2 S
vam to vyhovovalo. Hovézi maso nebo oLvm- . RUDNE = %
kufe mize byt nahrazeno vepfovym ma- PIISKE s 3 Ry g =
sem. : = 8
cITO- SLOVEN. ﬁg’ =
: HEIEE rr| | Es
BUDETE POTREBOVAT Gpivu CEK =

1/2 $élku plus 2 lzice rybi omacky
6 birds eye chilli papricek, pokrdije-
nych

1 lice limetkové $favy

1 liice koriandrovych listi, pokrdje-
nych

5 liic podzemnicového nebo jiného
oleje

4 strouiky cesneku, oloupané a
hrubé posekané

400 g mletého vepiového masa
1 lzicka bilého cukru

1/2 sdlku vody

3 velké hrsti listi bazalky posvatné
(Ocimum sanctum)

dusend ryie

4 smaiend volska oka
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305muite tesnek a zbytek chilli papri-
tek, ale cesnek nenechte zhnédnout.
4Pﬁdeite mleté maso a opékejte ho, do-
kud neni skoro mékke. Okorerite zby-
vajici rybi oméckou a pridejte cukr.
5Pfi|iile vodu a nechte mirné vafit né-
kolik minut, oz se édst vody odpafi.
60dstuv1e wok z ohné a vmichejte ba-
zalku.
7Poddveite s dusenou ryZi, politou ko-
fenénou rybi omdckou a posdzenou
smazenymi volskymi oky.
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