LESNICTVI

POZNEJTE I VY JEDINECNE VLASTNOSTI AKATOVEHO DREVA!

Kovalitu akdtového dreva oceriuji nejen zemeédelci pri stavbé ohrad, ale cim ddl castéji je tento
materidl pouZivan také prednimi architekty pro realizace estetickych a funkcnich prokii
v zahraddch, zdbavnich parcich, zoologickych zahraddch, golfoviich hiistich, apod.
Nase firma je schopna jak doddvky materidlu pro podobné zakdzky, tak i jejich realizace.

Zivotnost aZ 60 let!

Nejvétst zpracovatel
akdtového dieva v CR

UKAZKY STAVEB

JATERIALU:

(vice na www.kuly.cz)

(+420)721 858 593 = navratilik@seznam.cz =

/y,cz Mgr. Marek Navritilik :: www.kuly.cz

4% 1.pisecka lesni

A V&S pariee peo Gog
1 laldFevarska)ass:

Zabyvame se
komlexnim poskytovanim sluzeb,
a prodejem v oblasti lesnictvi a drevarstvi.

Celorocné nabizime:
- prodej a vyrobu biopaliv
- vykup a zpracovani dfevni hmoty

- Stipané palivové dievo
(volné lozené, skladané - mékke, tvrdé)

- muléovaci klru
(dle sortimentu a hrubosti)

- dfevéné brikety a pelety
- dopravu dieva

Telefon: 3822731229} | E-mail:finfo@piseckalesni’cz; | www:PISECKALESNI:cz
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nejlepsi svétova

Jstreel ®
[foodk

ken z kiupavé zelené papaje z provincie
Chanthaburi misto ryZovych nudli.
Austin Bush

Recept na Phat Thai

Pripravite-li si vechny ingredience ke
smazeni ve woku, zabere pfiprava jidla
velmi mdlo ¢asu. Kachni vejce muZete na-
hradit slepicimi, ¢ervenou Salotku fran-
couzskou Salotkou nebo hnédou cibuli,
ale ostatni ingredience jsou klicem k sla-
no-sladko-kyselé chuti a obvykle jsou
snadno dostupné v dobe zdsobeném asij-
ském obchodg.

BUDETE POTREBOVAT

4 liice tamarindového koncentratu
6 liic palmového cukru

2 lzice rybi omacky

5 liic podzemnicového oleje (nebo
jiny rostlinny olej)

8 cervenych Salotek, hrubé pokra-
jenych

3 kachni vejce

300 g cerstvych ryiovych nudli ne-
bo 250 g suenych namoéenych ve
vafici vodé

60 g pevného tofu, nakrdjeného na
kostky

2 liice suSenych krevet, oplachnu-
tych a osusenych

1 litka solené fedkve, oplachnuté,
osuSené a jemné pokrajené

2 lzice opraienych burskych ofiski,
hrubé pokrdjenych

2 hrsti sojovych vyhonkd, natrha-
nych

1 hrst &inské paiitky, nakrdjené na
2cm kousky

vlast séjové vyhonky a praiené
burské ofisky, cerstvé chilli papric-
ky a dilky limetky jako pfiloha

POSTUP

'| Smichejte tamarindovy koncentrat
s palmovym cukrem a rybi omdtkou,

az se cukr rozpusti. Dejte stranou.

220hre||e ve woku olej na stfedni teplo-

305muile $alotku, o zagne hnédnout.

4Rozklepnéte vejce o michejte je, aZ
tuhnou.
SSIdhnéIe teplotu a vmichejte nudle,
piidejte tamarindovou smés a nechte
mirné vaiit po dobu nékolika minut, do-
kud nudle nevsaknou ¢ast omacky.
6Vmiche]|e tofu, susené krevety, fedkev
u burské ofisky a nechte ddle mirng
vait, af nudle vsaknou véfinu omdcky.
7Pﬁdeite sojové vyhonky a paZitku a
michejte nékolik minut.
8Pfendeile pokrm do misky, posypte so-
jovymi vjhonky a oprazenymi bursky-
mi ofisky a ihned podavejte s cerstvymi
chilli paprickami a dilky limetky na
vldtni misce.

4 PORCE




