UZITEC’NI' ZlVOClCHoyE:
MALI POMOCNICI

V dvodu nasledujici kapitoly nékolik poznamek o uZite¢nych Zivoéisich, pfirozenych spojencich v boji proti
Skudcim. Hlavnim pomocnikem jsou pfitom ptaci. Nam pujde pouze o mensi pomocné skupiny Zivocichd,

ktefi sviij maly vzrist na hradi poétem - kdyZ jim k tomu date prileZitost.

Je véeobecné znamé, Ze slunécko ma rado msice do-
slova "k sezrani". Pravé za to vdéci tento maly broucek
své proslulosti. Slunécko, vieobecné nazyvané se-
dmite¢né, hraje roli i pfi raznych lidovych obycejich.
O jinych uzite¢nych malych zivocisich jsou rozsifené
vic predsudky nez znalosti. Mnohych se lidé dokonce
boji anebo se jich stiti, a fadi je k "obtiznému hmyzu".
PF¥itom pravé oni pfispivaji k zachovani rovnovahy
mezi "sezrat a byt sezran", rovnovahy, kterd je rozho-
dujici pro zdravi vasich kultur na malé zahradé.
Zustarime jesté chvili u slunécka, které se u nas vy-
skytuje se dvéma nebo sedmi teckami na ¢ervenych
krovkach. Kromé toho existuje jesté jeden druh se
¢trnacti teckami na ¢ernych krovkach.

V posledni dobé u nés pozorovali védci vyskyt velkého
amerického slunéc¢ka se sedmnacti tec¢kami
a srdcovitymi vzory na krc¢ku. Bohuzel poZzird i uzi-
te¢né zivocichy, takze existuje obava, ze by mohlo
vytla¢it nase domdci druhy.

Vsichni jmenovani brouc¢ci poziraji msice, dospélé
exemplare domaciho dvoute¢kového slunécka az tricet
kust denné. Ale i larvy téchto brouku se Zivi dotérny-
mi zahradnimi skddci a kromé toho poZiraji stitenku
zhoubnou a jiny maly skodlivy hmyz. AZ do zakukle-
ni tak spotifebuje kazda larva na Sest set kusti hmyzu.
Nikdo by neznicil slunécka, malé polokulaté broucky,
avsak u larev to neni jisté, protoze je jen malokdo
rozpozna. ProtoZe jsou velmi malé a vypadaji jako jiné
malo cenéné larvy, stanou se mnozi z téchto uzite¢-
nych Zivocich( obéti pozorného zahradkare.

To je pravé takova skoda jako prondsledovéni, které-
mu jsou vystaveni pavouci. Nejsou roztomili, ba na-
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opak. Mnozi lidé je povazuji za odporné kvili jejich
monstréznim formam a nepiehlednym osmi noham.
Mnohdy to vyvolava skutecné fobie (chorobny strach).
Casto nadherné zabarveni pavouci, dovedné spradajici
pavuciny, (samecci hraji dalezitou roli jenom pf¥i roz-
mnoZzovani), pfitom spotiebuji pozoruhodné mnoZstvi
|étajicich a lezoucich skddcd. Neni nutné péstovat pa-
vouky p¥imo v obyvacim pokoji. Na zahradé byste jim
méli byt za jejich ¢innost vdé¢ni a nenicit pavudiny,
tipytici se v jarni rose. U nas neexistuji zadni nebezpec-
ni pavouci. Dokonce ani kousnuti kiizdka obecného ne-
plsobi vic, nez stipnuti komara.

Zdroj: RYCHLY POMOCNIK ZAHRADA
Nakladatelstvi Svojtka&Co.
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vyroby zvladli mistrovsky. Ackoli jsou in-
gredience na vyrobu pizzy jednoduché,
dovést vyrobek k dokonalosti je t&zko po-
stizitelné uméni. K dsp&snému zavrieni
dila jsou zapotiebi ty nejlepsi suroviny a
hlavné dobéla rozpdlend pec vytdpénd
drivim. Rimska verze pizzy mé teni kir-
ku nei jiné druhy pizzy, dle historicky
vzato je to stdle plochy chléb. Dnes nalez-
nete pizzy mnoha druhd, ale krdlem zi-
stane fa tenkd a kiupavd.

* VARIACE * Bianca a rossa jsou jen zacd-
tek - brambory a rozmaryn, klobdsa
a $pendt, artyéoky a cime di rapa (broko-
lice). Pizza l taglio mZe obsahovat co-
koliv, o si umite vymyslet. Ale pamatuj-
te, e kirka je krdl. ObloZeni je pouze ne-
podstatnd ozdoba.

Tom Parker Bowles

Recept na Pizzu al Taglio

BUDETE POTREBOVAT

30 g droidi

2 sdlky teplé vody

7 $dlkd hladké mouky

11/2 liicky soli

2 lzice olivového oleje a trocha na
vymazani peiciho plechu

obloha podle vaseho vybéru - rajéa-
tova omacka, mozzarella, ¢erstva
bazalka, anovicky, olivy...

POSTUP

Rozpustte drozdi v 3dlku vody, pak
] smichejte viechny ingredience dohro-
mady, zpracovivejte tésto bud' ruéng, ne-
bo elektrickym hnétagem s haky, dokud
neni zcela hladké a elostické.

Prendejte tésto do misy vymazané

olejem, zakryjte ho o nechte na fep-
[ém misté, dokud nezdvojndsobi svij ob-
jem.

Lehce potiete petici plech olejem a pe-

dehfejte troubu na 220 °C. Na po-
moutnéné pracovni plose rozdélte tésto na
4 stejné dily a z kazdého vyvdlete plt ve-
likosti plechu, je-li tfeba, trochu vytdhnéte.

Pokapejte vyvdlenou placku tésta fro-
4(hou oleje o pak zaénéte tvofit pizzu
podle svych predstav, pougijte na obloze-
ni cokoliv, co mdte radi. Ale bude stait
jen pér jednoduchych ingredienci.

4 OBDELNIKY VELIKOSTI DOMACIHO PLE-
C(HU NA PIZZU




