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RECEPTY NA GRIL

PIZZA S RAJČATY, 
MOZZARELLOU

A BAZALKOU
Počet porcí: 1

Náročnost: snadné
Doba přípravy: 

30 - 45 minut

Suroviny:
těsto na pizzu

rajčatová omáčka
sušené oregáno

1 balení mozzarelly - třešinky
2 - 3 rajčata čerstvá bazalka

pizza kámen

Postup:
Z vyváleného těsta na pizzu 
vykrojíme kruh o velikosti od-
povídající velikosti pizza kamenu. 
Těsto přesuneme na kovový 
tác, který je součástí kamenu. 
Kámen vložíme do středu grilu 
a necháme řádně rozpálit. Na 
těsto naneseme vrstvu rajčatové 
omáčky, poprášíme sušeným 
oregánem. Dále poklademe plát-
ky rajčat, celými malými mozza-
relovými třešinkami a čerstvými 
lístky bazalky. Pizzu i s plechem 
vložíme na rozpálený kámen  
a gril uzavřeme. Pečeme 15 - 20 
minut dokud nejsou okraje těsta 
zlatavé.


