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Pečené ratatouille
s těstovinami

Zahrádky se plní voňavými 
rajčátky, paprikami, lilky… 
Přesně do tohoto období 
se skvěle hodí následující 
lehký recept na ratatouille 
s těstovinami, bylinkami  
a troškou jemného sýra.

MNOŽSTVÍ: 2 porce

Ingredience 
Na pečenou zeleninu

 1 menší lilek
 1 menší cuketa

 300 g cherry rajčátek
 1 žlutá paprika

 1 červená paprika
 1 menší fialová cibule
 2 lžíce olivového oleje

 3 sušená rajčata
 1 stroužek česneku

 sůl
 pepř

 tymián
 rozmarýn

Na dokončení
 120 g těstovin (např. 

linguine)
 parmezán na posypání

 čerstvé oregano
 čerstvá bazalka

Postup
1.	Troubu předehřejeme na 170 

stupňů.
2.	Zeleninu omyjeme, papriky 

zbavíme jádřinců a nakrájíme 
na zhruba stejně velké kousky.

3.	Lilek posolíme a odložíme stra-
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