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VESTAVENE SKRINE

STEAK NA
CERVENEM VINE
SE STOUCHANYMI
BRAMBORY

Pocet porci: 3-4 porce
Narocnost: snadné
Doba pripravy: 30 minut

Suroviny:

4 steaky z rosténce ’ - b t k
2 vétsi ervené cibule a a y e n a m r u
35 ml balsamikového octa
50 ml cerveného vina od rodinné f|rmy
150 ml olivového oleje
2-3 strouzky nasekaného
Cesneku
Cerstva bazalka
1 kg brambor
sul, pept

Postup:
V misce smichdme 2/3 oleje, ocet
a vino s ¢esnekem a dlkladné

promichdme. Maso potfeme
marinadou a prolozime kolecky
cibule. Doba marinovani min-
imdliné 1 hodinu. Brambory
uvaiime domékka. Listky ba-
zalky rozmixujeme se zbylou
1/3 oleje. Vaiené horké brambo-
ry rozmackame a vmichame olej
s bazalkou. Dosolime, do-
pepiime.  Maso  grilujeme
na piimém Zaru, prostiedni
propeceni grilujeme 3-4 minuty
z kazdé strany. Zbylou marinddu
piivedeme k varu a nechame o 2
zredukovat.
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