@2 GASTRONOMIE

PIKNIKY A PARTY

Hana Muchova Venku chutna vsechno lépe a pikniky - at uZ na zahradé, na plazi nebo na louce
_ - je prijemné pripravovat i se jich uUcastnit, pokud nam ovsem preje pocasi.

Jestlize  mate  prenosny  gril, mdaZete ho vzit s sebou

¢ péstujeme a prodavame

ovoce- jablka, merunky, a jidlo bude tim dokonalejsi. Dejte ovéem pozor, abyste gril pouzivali na bez-
broskve, tfesné, visné ., L . L, o . - . L,
a v mensim mnoZstvi pec¢ném misté a po grilovani po sobé dikladné uklidili. Pokrmy na grilovani
liny, hrusky a vestk o s v ik ” o y . . .
ALy muzete pfivézt v marinadé, ihned pripravené k dpravé. Lahodné omacky pie-
4 péstujeme kvalitni hrozny, . , cul 2 Llee ot M . ; .
,E’teré {ze v dobél skliznd y pravte v plastikovych krabi¢kach nebo lahvich a vezméte pita chléb a zeleninu
zakoupit v nasi prodejné jako ptilohy. Doma pfipravené nakypy a koldce také uspokoji zdravy apetit.
4 zpracovavame burcak,
O RAJCATOVE KOSICKY SE SYREM

: ) . i pfivlastkové
Palenice Msec P

# vybaveni je nejvy&si - SUROVINY:
kvality a odpovida
standardum EU

3 platy listového tésta

1 bilek

170 g krémového syra

hrst Cerstvych listki bazalky

4 mala rajcata nakrajena na platky

¢ péstitelska jednokotlova
palenice s rektifikacni
kolonou a kapacitou
kotle 300 |

Lazeriska ulice €.1712 Slany

739 035 482

applegeorge@seznam.cz 12 kosicka
Pripravit tyto malé kiupavé kosicky je vlastné velmi snadné. Nejlépe chutnaji
WWW.SLIVOVICKA.CZ cerstvé, pravé upecené,

Doves farm | le=

stl a Cerstvé mlety Cerny pepF

1. Zahtejte troubu na 200

BIO a bezlepkové vyrobky ™ °C. Potete platy tésta bil-
kem a nakrdjejte na ctverce

RYChlé MﬂkOka bez lepku o velikosti strany 10 cm.
Ingredience Postup - vy ax
950 g tvarohu (vanitka) - proslehime vejce, cukr, vanilku a sul 2. Polozte tésto ve dvou vrst-
:E?coiukru . %ﬁéem’" vach do formicek. Do kazdé
spetka soli = plech si vylozime peticim papirem dejte 1zici krémového syra.
vanilkovy cukr a pomaieme olejem y .
950 g Doves Farm SamokypFici smés bili - namoéenyma rukama tvofime z tésta Osolte a opepiete a polozte
mhub;zlelf:knua pomazéni :‘L‘L‘f,’;eﬁi'fnﬁ'fﬁ”" T na syr Cerstvé bazalkové list-
mak na posypani - peeme 12 minut na 190°C ky.

- nyni pomaZeme makovky mlékem a peceme jesté dalSich 5 minut

Mnoho dalsich receptil a info o dal3ich vyrobcich na www.dovesfarm.cz Oslatni zboZi Doves FArm v prodeji Kaufland, Tesco, Globus, lekarna.cz a Zdravé vyiivy.

3. Vyplite kosicky rajcaty, o-
solte, opeprete. Pecte dozla-

e T : tova 10-12 min. Podavejte
Vyroba nerezoveho S A
programu pro grilovani |

Kuchafrsky tip
Pokud chcete, mUzete pouzit
i rozpulena cherry rajcata.

« Grilovaci rosty s nastavitelnou Sitkou |
« Grilovaci rosty hranaté 2
« Grilovaci rosty kulaté Gz
« Jehly na opékani a roznéni f/ '

;':q « Jehly na razniéi Navitivte nés v
Tel.: 603 778 926

Zdroj: GRILOVANI
Nakladatelstvi Svojtka&Co.

E-mail: info@deos-cz.cz

ENlFORM ... 21 LET TISTENE REKLAMY K VASI SPOKOJENOSTI



