Datle plnéné pistaciovym marcipanem

Suroviny asi na 50 kousku:

50 cerstvych datli

100 g pistacii

2 |Zice rGZové vody (Iékarna)

250 g marcipanové syrové hmoty

Doba pfipravy: cca 45 minut

1.Datle podélné rozkrojime a odstranime pecky.
2.Jemné umeleme pistacie a vmichame je spolu
s rizovou vodou do marcipanové hmoty. Hnéteme

tak dlouho, az hmota zvlacni.

3. Pistaciovy marcipan namackame po kousiccich do

datli.
Tip

Cerstvé datle se uchovavaji v chladni¢ce maximélné 10 dni, susené
diky vysokému obsahu cukru mnohem déle.

JEMNE CUKROVI

Piniové cukrovi

Suroviny asi na 50 kousku:

100 g piniovych jader

200 ml kondenzovaného mléka (10 % tuku)
na Spic¢ku noze skofice

na spi¢ku noze kardamomu

100 g cukru

2 sacky vanilkového cukru

50 g mésla nebo margarinu

150 g krupice

50 g sezamovych seminek

Doba pfipravy: cca 55 minut
Doba peceni: cca 10 minut

1.Jemné nameleme piniova jadra. Mléko dobfe
promichame s kofenim, cukrem a vanilkovym
cukrem.

2.Piniova jadra restujeme za stalého michani asi
2 minuty na tuku. Pfisypeme krupici a restujeme
dalSich 5 minut, az hmota za¢ne hnédnout.
Postupné prilévame mléko. Hmotu vafime za
stalého michani dalsich asi 5 minut. Pfendame do
misy a nechame trochu vychladnout. Troubu
predehiejeme na 180 °C.

3. Z vychladlé hmoty uvalime malé kuli¢ky, z nich
tvarujeme placicky a obtiskneme je do sezamo-
vych seminek. Pe¢eme uprostied rozpalené trou-

by asi 10 minut dohnédava. Uchovavame v chladnu.

Varianty:

Kdo nemd rdd jddra pinii, miZe je nahradit pistdciemi,
mandlemi nebo ofechy. A kdo rdd néco ¢okolddovéjsiho, mize
nahradit krupici kakaovym prdskem.

Zdroj: VANOCE - SLADKOSTI PRIPRAVENE S LASKOU
Nakladatelstvi Svojtka&Co.

—inzerce

POVLECER

2500 DRUHU LOZNiHO POVLECENI A DALSIHO
BYTOVEHO TEXTILU SKLADEM
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20.10 pohadka
0 lécivé vodeé
6.00 Po stopach hvézd
Iva Janiurova

6.25 Popelka cb
Tradicni vanocni pohadka o holoubcich,
tiech liskovych officich a strevicku,
ktery pomohl princi najit neznamou
krasku... (1969).

8.05 Princové jsou na draka
Délani, délani, viechny smutky zahani a
jiné pisnicky ve znamé pohadce (1980).

9.00 Daibujan a Pandrhola
Filmovy prepis pohadky J. Drdy (1959)

10.25 Pirezivky Stésti
Pohadkovy pribéh jedné noci o
prezivkach, které mohou plnit kazdé
lidské prani. Slovensky koprodukéni film
podle H. Ch. Andersena (1986).

12.00 Zpravy ve 12

12.20 Piedpovéd pocasi,
sportovni zpravy

12.30 Nevésta s velkyma nohama
Dobrodruzna pohadka o francouzském
kedli Pipinovi a Berté, princezné
uherské (2002).

13.45 O princezné se zlatym lukem
Pohadka o divce, ktera chtéla zustat
svobodnd (2001).

14.50 Marecku, podejte mi pero!
Klasika ceského filmového humoru o
studentech Skolou nepovinnych (1976).

16.25 Snézny drak
Velka filmova pohadka o lasce, ve které
princezna se svym vyvolenym musi
prekonat nejednu prekazku (2012).

18.00 Udalosti v regionech

18.25 Kde domov muj?

Iabavna védomostni soutéz.

18.55 Udalosti za okamzik a
pocasi

19.00 Udalosti

19.56 Branky, body, vtefiny

20.10 O lécivé vodé

Velka vypravna koprodukéni pohadka

o tom, co zplisobil zdzrany pramen,

ktery vytryskl ve studni na jednom

kralovském dvore.

21.40 Na samoté u lesa

Komedie reziséra Jifiho Menzela o

rodiné, ktera ziska s chalupou i

svérazného dédu (1976).

23.14 Vysledky losovani
Stastnych 10 a Extra Renty

23.15 Legendarni dvojice

V. Postranecky uvadi nezapomenutelna
televizni vystoupeni mistrd zabavy

0.10 Manéz Bolka Polivky

1.20 Bananové rybicky

Tabavna talk show Haliny Pawlowskeé,
tentokrat na téma ,,... jak prezit blbé
napady”.
1.50 Zijes j jenom 2x
2.15 Zahrada je hra
3.05 Svatecni slovo basnika
Davida Batora

3.10 Pod poklickou
Kapfi, pstruzi, candati na stole se
vyplati (2009).

3.30 Bon Appétit!

Martin a Pavel propadli va$ni pro
vareni a miluji francouzskou kuchyni.
4.00 Vysluzka pro Julii
Honza a Veronika se chystaji oslavit
na Kuklové uz druhé Vanoce.

4.25 Dobrovolny darce hlasu
Miroslav Moravec

5.15 Etiketa

5.30 Udalosti v regionech




