
83KŘÍŽOVKA O CENU

VYHRAJTE 1 x KNIHU
Vyluštěnou křížovku zašlete na adresu vydavatele viz. str. 3 nebo e-mailem 

 na krizovky@uniform.cz do 3.3.2019. Slosování proběhne 4.3.2019.

Kde pokrm najdete
V košer restaurantu Knish 
Nosh na 100-30 Queens Blvd 
na Forest Hill v New Yorku 
(a na několika dalších místech 
ve městě) se prodává velký 
knish za 4 USD.

* VARIACE * Můžete mít 
knish malý, velký, čtverhran-
ný či kulatý, smažený nebo 
grilovaný a plněný vším 
možným, od sýra s modrou 
plísní a špenátu přes různé 
druhy masa po sladké bram-
bory a brokolici. 
Tradicionalisté však trvají na 
tom, že jediná přijatelná 
možnost je pečený kulatý 
knish plněný brambory.

Tom Parker Bowles 

Recept na Knish

Tohle je velmi jednoduchý a 
tradiční recept na bramborový 
knish. Někdy se připravuje 
ve formě rolády a pak se 
krájí, ale my se držíme úpra-
vy ve tvaru balíčku.
 

BUDETE POTŘEBOVAT 
2 šálky mouky
1 lžičku prášku do pečiva 
lžičky soli
2 vejce
2 lžíce vody 
2 lžíce oleje
2 šálky jemně pokrájené ci-
bule
sůl a pepř podle chuti
2 šálky rozmačkaných 
brambor
1 vejce navíc, rozšlehané s 1 
lžičkou vody na potření


