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Prazska tanecni konzervator
a stredni odborna skola, s.r.o.

vy

ky vysilime do Anglie, Spanélska, Turecka a dalSich zemi.

Tanecni konzervator

Obchodni akademie 4/ety obor s maturitou
Hotelnictvi 4lety obor s maturitou
Kosmeticke sluzby 4lety obor s maturitou

www.ptksos.cz
e-mail: skola@ptksos.cz, tel.: +420 251 627 089
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Kuchar-cisnik
Kuchar-cisnik

Gastronomie
Nastavba

seid

Stredni skola hotelnictvi
a gastronomie
INTERNATIONAL, s.r.o.

Stiedni $kola
hotelnictvi

a gastronomie
International

gramu Erasmus+. Na

3lety obor s vyucnim listem
zkrdcené 1leté studium
4lety obor s maturitou

— denni forma (2roky)

— ddlkovd forma (3roky)

— 1x za 14 dni'v sobotu

aze v ramci pro

Skoly nabizeji st

www.skolahotelnictvi.cz
e-mail: info@skolahotelnictvi.cz, tel.: +420 725 575 227
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Bun Cha

HANOJ, VIETNAM

Bun cha je voriavd kombinace gri-
lovaného masa, cerstvych bylinek
a vlasovych nudli, kterou nyni na-
jdete napfi¢ celym Vietnamem.
Nejlepsi chuf ale stejné bude mit
v pouliéni kuchyni v Hanoji

Co to je?
Bun cha je pomémé jednoduché
jidlo, a proto se stdle vice roziifuje
jeho prodej. Uzené vepfové maso.
bud marinované, nebo mleté,
kombinované s cesnekem a Salot-
kou, smichané s mékkymi nudlemi
a vyvarem s vofiavymi bylinkami.
Na povrchu plovouci ostrivek er-
stvé maty. korinadru a saldtu na
kaidém talifi poskytuje zdiitek
i pro ofi. Jako pfilohu k bun cha lze
doporutit kfupavé nem cua be -
jarni rolky s krabem -ziskdte tak v
Hanoji vrcholny kulindfsky zdzitek.
Ochutndvka
Az budete hledat bin cha, zbystiete
tich a podivejte se po miniobldccich
aromatického koufe, ktery se
vandsi v labyrintu staré évrti
Hanoje. Nejobycejnéji misto pro
vyrobu a prodej bin cha md jedno-
duchy gril na drevéné uhli a détsky
nbytek k sezeni. Piitdhnéte si
modrou plastovou idli a zakousnéte
se do zkaramelizovaného vepfového
masa, peclivé ogrilovaného na po-
vrchu, ale delikatniho a Sfavnatého
uvnitt. Bin cha je oZasné jidlo,
i kdyi si ho pfipravite sami.
Pivod
Uprostied Hanoje se prekotné mo-
dernizuje a mésto méni tvar, pfipra-
va hin cha viak pokracuie stejng, joko
se to déje vz po celd staleti. Jeden
pouliéni prodejce asto déld viechno,
ie shrbeny nad jednoduchym grilem
s dfevénym uhlim, pravidelné rozd-
mychdva oheii, aby uhliky dosdhly
optimdlni teploty, pfipravuje maso
a ostatni ingredience.

Breft Atkinson
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