2. Bakterialni slozka + Citrat

Bakterialni slozka + Citrat kombinuje
vsechny vyhody bakterialni slozky béhem
fermentace a krmeni zvifatim spole¢né
se specifickym citratem. V prvé fazi po
aplikaci dochazi v sildzi k potlaceni neza-
douci mikroflory, tim dochazi ke snizeni
produkce sekundarnich metabolitl. Dale
je citrat zdrojem potravy pro Lactobacillus
plantarum. V silaZi dochazi ke snizeni po-
tireby fermentovatelného substratu, fimz
se zvysuje podil rezidudlnich v sildzi. Dale
béhem fermentace se citrat preménuje
na kyselinu octovou a diacetyl inhibujici
nezadouci kvasinky. Tim se stava vysled-
nd sildz aerobné stabilni a nezahfiva se.
U heterofermentativnich bakterii je kyseli-
na octova (zlep3ujici stabilitu silaze) vy-
tvorena z cukri silaze, které potom chybi
v bachoru dojnic. Protoze k. octova vznik-
ne z dodaného citratu silaz se vyznacuje
snizenim fermentacnich ztrat a zvyseni
podilu reziduélnich cukrd, které jsou pro-
spésné pro mikrobidlni fermentaci v ba-
choru dojnic (snizi se ndklady na tunu vy-
robené sildze), v silaznim zlabu po fer-
mentaci zlstane o 10 az 15 % vice susiny
oproti naskladnéné susiné.

Bakteridlni slozka + Citrat mize vice nez
zdvojnasobit dobu potifebnou k tomu,
aby se osetiena silaz stala aerobné nesta-
bilni (viz graf), ¢imz se snizi ztraty vzniklé
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Metabolicka cesta degradace kyseliny citronové bakteriemi mlééného kvaseni.

rozkladem organické hmoty. Krmivo, kte-
ré se nezahiiva neobsahuje dalsi jedovaté
latky a zvifaty je dobfe pfijimédno. Snizi se
potfeba energie na detoxikaci vzniklych
jedovatych sekundarnich latek.

Bakteridlni slozka + Citrat je idedlni pro
pouziti u sildzi s vyssi susinou (35 % susi-
na), kukuri¢né silaze a GPS obilovin.

Pripravek Safesil BIO je vhodny pro pouZi-
ti na ekologickych farmach. Vyrobek
Safesil Bio pro osetreni silaze je povazova-
ny za schvéleny pro pouziti v ekologic-
kém zemédélstvi podle kvalifikovaného
souladu s KRAV pravidly a pouzitim Rady
(EC) ¢.834/2007 a Komise (EC) ¢.889/2008,
podle vypisu uvedeném v Kiwa.

Teplotni senzor SD

Teplotni kontinualni senzory jsou vhodné také pro primé méreni
a vyhodnocovani vyvoje teplot béhem skladovani.

Vlastnosti:

« Méfenivenkovni teploty prostiedi

+ 3x Nerezova teplotni sonda o délce Tm

+ Automatické ukladani naméfenych teplot na integrovanou SD kartu
+ Interval méfeni je 60 minut

+ Elektronika chranéna proti vniknuti vody nebo prachu = {
+ Méfici rozsah od -55 “Cdo +125 °C s kalibrovanou presnosti +0,25 °C g - T

Ukazka vysledného grafu ze systému rk.nutrivet.cz

Instalace:

Do pristroje instalujete dvé baterie, zasunete SD kartu.

Jednotliva cidla instalujete na misto urceni a potom pistroj zapnete.
Po ukonceni méfeni pristroj vypnete a vyjmete SD kartu, ktera obsahuje Ly f
soubor ve formatu CSV. i/

NutriVet:>-

Distribuce a prodej senzorii: NutriVet, s.r.o., Videriskd 1023, 691 23 Pohofelice
Jednatel spolecnosti: Vaclav Jambor, Ing., CSc. ,Tel.: +420 606 764 260, nutrivet@nutrivet.cz

Vyhodnoceni méfeni:

Pfes nas portal rk.nutrivet.cz si miiZete tento soubor nahrat, prevést
do grafu a stahnout v PDF. V pfipadé chemické analyzy sledovaného

materidlu v nasi laboratofi, jsme schopni vysledky priradit ke grafu.

Automatické bezdratové senzory
+420732 119814

www.farmium.cz



