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2. Bakteriální složka + Citrát
Bakteriální složka + Citrát kombinuje 
všechny výhody bakteriální složky během 
fermentace a krmení zvířatům společně 
se specifickým citrátem. V prvé fázi po 
aplikaci dochází v siláži k potlačení nežá-
doucí mikroflory, tím dochází ke snížení 
produkce sekundárních metabolitů. Dále 
je citrát zdrojem potravy pro Lactobacillus 
plantarum. V siláži dochází ke snížení po-
třeby fermentovatelného substrátu, římž 
se zvyšuje podíl reziduálních v siláži. Dále 
během fermentace se citrát přeměňuje 
na kyselinu octovou a diacetyl inhibující 
nežádoucí  kvasinky. Tím se stává výsled-
ná siláž aerobně stabilní a nezahřívá se.   
U heterofermentativních bakterií je kyseli-
na octová (zlepšující stabilitu siláže) vy-
tvořena z cukrů siláže, které potom chybí 
v bachoru dojnic. Protože k. octová vznik-
ne z dodaného citrátu siláž se vyznačuje 
snížením fermentačních ztrát a zvýšení 
podílu reziduálních cukrů , které jsou pro-
spěšné pro mikrobiální fermentaci v ba-
choru dojnic (sníží se náklady na tunu vy-
robené siláže), v silážním žlabu po fer-
mentaci zůstane o 10 až 15 % více sušiny 
oproti naskladněné sušině. 

Bakteriální složka + Citrát může více než 
zdvojnásobit dobu potřebnou k tomu, 
aby se ošetřená siláž stala aerobně ne-
stabilní (viz graf ), čímž se sníží ztráty 
vzniklé rozkladem organické hmoty. 

Krmivo, které se nezahřívá neobsahuje 
další jedovaté látky a zvířaty je dobře 
přijímáno. Sníží se potřeba energie na 
detoxikaci vzniklých jedovatých sekun-
dárních látek. 


